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MARCELLO BERIOLI

TITOLARE DI UMBRALABEL
MAGIONE - PERUGIA

LORENZO SCICALI

TITOLARE DI WELABEL
BELPASSO - CATANIA

OLTRE 10 ANNI DI STRETTA COLLABORAZIONE
DUE AZIENDE, UN UNICO OBBIETTIVO!
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PERCHE’ QUESTO
SEMINARIO?

PERCHE’ SIAMO CONVINTI

CHE IL NOSTRO LAVORO E’ ANCHE
DARE ASSISTENZA Al NOSTRI
CLIENTI... SEMPRE!



ARGOMENTI
E
RELATORI:

RELATORI

Luigi Mancini
ALLIANCE FOOD CONSULTANTS

Applicazione delle norme di etichettatura

Marcello Berioli
UMBRA LABEL
La soluzione QR Code e l'etichetta digitale

COME ADEGUARSI ALLE NUOVE NORME
DI ETICHETTATURA NEL SETTORE VITIVINICOLO

Seminario di apprendimento sull’etichetta nel settore
vitivinicolo: i contenuti, il valore emozionale e di mercato,
'applicazione pratica delle nuove norme di etichettatura,

la soluzione QR Code, l'etichetta digitale. Un appuntamento
riservato a produttori agro alimentari, consulenti d'impresa,
formatori professionali, confezionatori,

studi creativi ed etichettifici.

PROGRAMMA

17.30 Registrazione partecipanti
18,00 Applicazione delle nuove norme di etichettatura
Dott. Luigi Mancini

19,00 La soluzione QR Code e l'etichetta digitale
Marcello Berioli

19 45 Rinfresco
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UN GRAZIE PARTICOLARE A:

CON IL PATROCINIO DI

i\ A . |CONSORZIO
w e.L ab el L[; IN COLLABORAZIONE CON ./ E | TEUIF_IQIVR
etichettificio UMBRA‘LABEJ @FEV COTTANERA -t DOC
Cantina Cottanera per info 351/2845858
Strada Provinciale, 89 Contrada lannazzo EN @| LTECH ISCRIZIONE GRATUITA
95030 Castiglione di Sicilia (CT) Wine & Oil Equipme-- https://www.welabel.it/events

CIPA E CIPA LAB, SONO MARCHI DI PROPRIETA’ DI UMBRALABEL SAS



MA COS’E’ CIPA?

E’ LACRONIMO Dil:
CONFEZIONAMENTO
IMBOTTIGLIAMENTO
PRODOTTI ALIMENTARI

NASCE NEL 2014 CON UN’EVENTO DEDICATO DOVE
SU UN VERO E PROPRIO «RING» SI SONO
AFFRONTATI | PROTAGONISTI DEL SETTORE



IDEATO E VOLUTO DA:

LUCA PURGATORIO
VETROSERVICE

MARCELLO BERIOLI
UMBRALABEL

AB |MBOTTIGLIAMENTO
PRODOTTI ALIMENTARI

https://www.facebook.com/cipa.me/ C ).m


https://www.facebook.com/cipa.me/

@
VARIEVENTI:

PARTNERS:

Workshop Professionale dedicato al
Confezionamento e Imbottigliamento
di Prodotti Alimentari

\
“ VETROSERVICE st
UMDRALADRE |

::::::::::::::

@

Z

ARTUA

CONFEZIONAMENTDO
IMBOTTIGLIAMENTO
PRODOTTI ALIMENTARI

B %/.
lllﬂlllllllﬁllﬂﬂﬂ_l -

g
Simone Santarelli
MARGTING TERNET £ HOBEM SOVNG.



LAB

Relais Le Tre Vaselle
Torgiano

1 1 1 FORMAGGI oOLIO
0 B n u I BIRRA

QIF L’'etichetta
per filo e per segno

SEMINARIO GRATUITO
ISCRIZIONE OBBLIGATORIA

VINO
SALUMI




e ®

Diamo valore -
3l contenitore! C) N o

IMBOTTIGLIAMENTO
PRODOTTI ALIMENTARI
12/13 /14 GIUGNO, 2015 - ASSIS|
PALAEVENTI LYRICK

Produttori, tecnici e opinion leader si incontrano per conoscere, comunicare e condividere
le soluzioni ideali per il confezionamento e 'imbottigliamento dei prodotti alimentari.
Prodotto e idee si incontrano per dare valore al contenitore.

SEGRETERIA INGRESSO GRATUITO

Per partecipare al workshop € necessario

2372 :g;gg:; R EG I ST RATI compilare il form presente nel nostro sito: E
cipa@cipa.me WWW. cipa .me E
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C )Tf; CoNTOENTS
ENTRIAMO SUBITO NEL VIVO!

LASCIO LA PAROLA AL
DOTT.LUIGI MANCINI

ALLIANCE FOOD CONSULTANTS

AL QUALE POTREMO
RIVOLGERE QUALSIASI
DOMANDA SUL TEMA




L CONFEZIONAMENTO
) LAB |MBOTTIGLIAMENTO
a®  PRODOTTIALIMENTARI

DOMANDE FREQUENTI: (1)

COSA CAMBIA IN REALTA’ DALL’8 DICEMBRE 2023?
E’ VERO CHE SI PUO’ UTILIZZARE IL QR CODE? E COME?
COME SI CALCOLANO | VALORI NUTRIZIONALI?

COSA DEVO STAMPARE OBBLIGATORIAMENTE IN ETICHETTA?
LE ETICHETTE CHE HO IN MAGAZZINO LE POSSO UTILIZZARE?

COME SI GESTISCONO LE LINGUE DEI VARI PAESI?
SE IL VINO ESCE DALLA UE VALE SEMPRE TUTTO?

PERCHE’ E’ NECESSARIO CONOSCERE | REGOLAMENTI DEI VARI PAESI?
DOVE LI TROVO?
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DOMANDE FREQUENTI:(2)

VISTO CHE | SOLFITI VENGONO TRATTATI NELLA TABELLA, POSSO
TOGLIERLI DALL’ETICHETTA?

POSSO SCRIVERE «VEGAN FREE»
COSA POSSO METTERE NEL QR CODE?
COSA SI INTENDE PER «VINI PRODOTTI>»

COSA E’ IL CAMPO VISIVO?
ESISTONO SIMPBOLI FACILITATORI?
COSA SI INTENDE PER ALLERGENI?
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ENTRIAMO NEL MONDO DIGITALE

LASCIO LA PAROLA \\
MARCELLO BERIOLI }
ACCAUNT MANAGER DI OREV ,
-’
PERCHE’ ADOTTARE IL GsEV

eeeeeeeeeeeeeeeeee

SISTEMA OREV
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ENTRIAMO NEL MONDO DIGITALE

ALCUNI ESEMPI SONO
VOLUTAMENTE ERRATI PER
INNESCARE LA DISCUSSIONE
CON | RELATORI

LA SOLUZIONE DI OREV
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free to be #authentic

LE CHIAVI DI ACCESSO AL FUTURO!

El@.,,;

El .;.«;.m’" ’ ’i*’

ANTICONTRAFFAZIONE ACCESSO SMART
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free to be #authentic

LA CHIAVI DI ACCESSO AL FUTURO!

Elgr.,,,

!=:=:=-

OGGI SOLO IL QR-CODE
E’ STATO ABILITATO
DALLA LEGGE!
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LA PIATTAFORMA E’ NATA OLTRE 10 ANNI
FA PER L’ANTICONTRAFFAZIONE DEL
MADE IN ITALY CON TECNOLOGIA NFC

LA STESSA PIATTAFORMA ESTREMAMENTE

SICURA E AFFIDABILE E’ STATA ABILITATA

ALL’UTILIZZO DEL QR-CODE MANTENENDO
LO STESSO GRADO DI SICUREZZA




LA SOLUZIONE QR-CODE PERIL VINO

(m] 38 [m)
IL QR-CODE ¢** "éﬁ:‘f’! 5

pC 2t

CONTIENE ..&.z‘g
INGREDIENTI .

E INFO PER jn.:.g

ETICHETTATURA

H(D

P, S

: #f..“f’.:r
AMBIENTALE i

UN SERVIZIO «VERO» COME IL SUO NOME
ANCHE IN WHITE LABEL




[ CONFEZIONAMENTO
C)l ) A PRobOT AL MENTAR : -
Azienda Agricola

OREV

SCANSIONA PER VEDERE LA DEMO Montepulciano d'Abruzzo
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PRODOTTI ALIMENTARI

Azienda Agricola
Annata OREV
Formato
Lotto

Etichetta nutrizionale
Etichetta ambientale

Ingredienti e allergeni
Montepulciano d'Abruzzo

L X X X < X X X X

(C=

free to be #authentic




Ingredienti e allergeni

Uva, Fruttosio, Solfiti

Valori nutrizionali

Energia 600kj
160kcal
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Grassi Og
di cui acidi grassi Og
saturi
Fibre Og
Proteine Og
Sale Og

Valori di riferimento per 100m/ di prodotto

Indicazioni di smaltimento

Capsula

ALU 41

ALV paccolta alluminio

[ ~ Tappo

& orev.it

ETICHETTA NUTRIZIONALE

Per ogni vino e possibile configurare in modo

semplice eintuitivo:

v’ Ingredienti
v’ Allergeni

v’ Valorinutrizionali

&‘?ﬁ 4‘?#:_
% Conforme alle norme europee @ Conforme alle norme europee
sull’etichettatura nutrizionale () sull’etichettatura degliingredienti
[ CONFEZIONAMENTO -
C)P.b'.“’ it (O) 75V,

free to be #authentic



Indicazioni di smaltimento

Capsula

ALU 41

ALY paccolta alluminio

Tappo
FOR 51
FOR  yUmido organico

Bottiglia
ﬁ GL/GLS 72

S6L  Raccolta vetro

Segui sempre le indicazioni del tuo Municipio

Scheda tecnica
Denominazione: Montepulciano OREV

Zona di produzione: Colline Teatine

Tipolgia terreno: Argilloso molto ricco in
scheletro, gesso e micro-elementi vari
dotato di un perfetto drenaggio naturale e
una pendenza accentuata

& orev.it

ETICHETTA AMBIENTALE

Per ogni vino e possibile configurare facilmente tutti
gli elementi di cui e composta la confezione al fine di

indicare, per ognuno di essi, le modalita di riciclo.

R

ot

Conforme alle norme europee
sull’etichettatura nutrizionale

[ CONFEZIONAMENTO
) LAB |MBOTTIGLIAMENTO
@M PRODOTTIALIMENTARI
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8o
A0 CARATTERISTICHE BASE

QR-Code dinamico

Statistiche discansione

Dashboard di gestione ereportistica
Conformita norme italiane etichettaambientale
Conformita norme EUetichetta nutrizionale
Conformita norme EU etichettaingredienti
Traduzione automatica nelle 24 lingue EU

Landing page dinamicastandard

DN N N N N VD N N N NN

AM=| LANDING PAGE

0000

Logo dellacantina
Informazioni generali sulvino
Galleria immagini

Scheda tecnica

Note di degustazione

Premi

Certificazioni

Etichetta ambientale
Etichetta nutrizionale
Ingredienti e allergeni

Link al sito web della cantina

[ CONFEZIONAMENTO
) LAB |MBOTTIGLIAMENTO
@M PRODOTTIALIMENTARI
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free to be #authentic
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BENANTI

Carattere etneo dal 1734,

Colle Santa Mustiola

B
@ C

LA LUNA®
DEL CASALE

Azienda agricola biclogica

[ ] CONFEZIONAMENTO
) LAB |MBOTTIGLIAMENTO
@M PRODOTTIALIMENTARI

Frank Cornelissen

AGRICOLA ¢ PURGATORIO

BOCALE

CIACCI PICCOLOMINI ¢ ARAGONA Valentin

vLeﬂﬂﬂEdlv f
SantAngel BALLASANTI

TABARRINI

M O N TETFATL C O

Stefania ¢ Mezzetti

@GsEV

free to be #authentic
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Paolo Cipriani

Chief TechnologyOfficer

paolo.cipriani@orev.it
+39 320 1566323

https://www.orev.it

Se volete avere maggiori informazioni sul

funzionamento della nostra tecnologia e dei

nostri servizi non esitate a contattarmi!

GsEV

free to be #authentic

Marcello Berioli

Account Manager

marcello.berioli@orev.it
+39 348 3800328

https://www.orev.it

Contattatemi per ricevere un preventivo
dettagliato, sviluppato sulla base delle

esigenze della vostra cantina.



mailto:paolo.cipriani@orev.it
http://www.orev.it/
http://www.orev.it/
http://www.orev.it/
mailto:marcello.berioli@orev.it
mailto:i@orev.it
http://www.orev.it/
http://www.orev.it/
http://www.orev.it/

& CONFEZIONAMENTO
) LAB |MBOTTIGLIAMENTO
@M PRODOTTIALIMENTARI ®

MARCELLO BERIOLI

TITOLARE DI UMBRALABEL

LORENZO SCICALI

TITOLARE DI WELABEL

DOTT.LUIGI MANCINI

ALLIANCE FOOD CONSULTANTS
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